Art.nr: 818528

Sous vide hamburgare 96¢g

Sous vide ar en teknik som &r utvecklad for att ge jamnare

tillagat och saftigare kott.Var sous vide-burgare ar gjord pa 88
% notkott. En riktigt lyxig burgare med vilbalanserad silta och
harlig smak av svartpeppar! Dessutom med svensk kottravara

TILLAGNING

Hamburgaren rekommenderas att tillagas tinad +4°C i microvagsugn ca 750W i ca 2 min tills produkten uppnir 72°C kirntemperatur.

FORVARING/ANVANDNING

Djupfryst. Férvaras vid -18°C eller kallare. Bor inte frysas efter upptining.

INGREDIENSER

Notkott (88%), potatis, potatismjol, salt, potatisfiber, kryddor och kryddextrakt (svartpeppar, rosmarin).
Skymingd: ca. 15%

Ursprung kottravara: Sverige

NARINGSVARDEN PER 100G

Energi 1100 Kj/260 kcal Fett 2l g
- varav mittat fett Il g Kolhydrater 2g
- varav sockerarter 0g Protein I15¢g
Salt l4¢g

TILLVERKNINGSLAND

Sverige

FORPACKNINGSINFORMATION

Vikt/st 96 g Antal styck/kart. 60 st
Vikt/forp. 0.66 kg Antal innerforp./kart 10 st
Vikt/kartong. 6.6 kg Antal/pall/lav 48/8
HALLBARHET

365 dagar




